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аттестационное дело № ______________ 

решение диссертационного совета от 4 октября 2018 года № 119 
 

О присуждении Муцаеву Роману Вахаевичу, гражданину РФ, ученой 

степени кандидата технических наук. 

Диссертация «Совершенствование процессов получения и сушки 

инулиновых экстрактов» по специальности 05.18.12 – «Процессы и аппараты 

пищевых производств» принята к защите 05 июля 2018 года, протокол                  

№ 118 диссертационным советом Д 212.035.01 на базе Федерального 

государственного бюджетного образовательного учреждения высшего 

образования «Воронежский государственный университет инженерных 

технологий» Министерства образования и науки Российской Федерации, 

394036, Воронеж, проспект Революции, д. 19, № 1634-865 от 06.07.2007 г. 

Соискатель Муцаев Роман Вахаевич 1991 года рождения, в 2011 году 

окончил бакалавриат Федерального государственного бюджетного 

образовательного учреждения высшего профессионального образования 

«Астраханский государственный технический университет» по направлению 

«Технологические машины и оборудование», в 2013 году закончил 

магистратуру Федерального государственного бюджетного образовательного 

учреждения высшего профессионального образования «Астраханский 

государственный технический университет» по направлению 

«Технологические машины и оборудование». В 2013 году зачислен в 

аспирантуру Федерального государственного бюджетного образовательного 

учреждения высшего профессионального образования «Астраханский 

государственный технический университет» (приказ о зачислении № 1347 от 

30.08.2013 г.), в 2016 году в связи с окончанием срока обучения был отчислен  

(приказ об отчислении № 849 от 19.08.2016 г.) За период обучения в аспирантуре 

Федерального государственного бюджетного образовательного учреждения 
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высшего профессионального образования «Астраханский государственный 

технический университет» соискатель освоил программу подготовки научно-

педагогических кадров. В настоящее время работает делопроизводителем 

кафедры «Технологические машины и оборудование» Института нефти и 

газа Федерального государственного бюджетного образовательного 

учреждения высшего профессионального образования «Астраханский 

государственный технический университет». 

Диссертация выполнена на кафедре «Технологические машины и 

оборудование» Института нефти и газа Федерального государственного 

бюджетного образовательного учреждения высшего образования 

«Астраханский государственный технический университет» Федеральное 

агентство по рыболовству. 

Научный руководитель: 

гражданин РФ доктор технических наук, профессор Алексанян Игорь 

Юрьевич, Федеральное государственное бюджетное образовательное 

учреждение высшего образования «Астраханский государственный 

технический университет», кафедра «Технологические машины и 

оборудование» Института нефти и газа, профессор. 

Официальные оппоненты: 

Журавлёв Алексей Владимирович - гражданин РФ доктор 

технических наук, доцент, ФГБОУ ВО «Воронежский государственный 

университет инженерных технологий», кафедра «Машины и аппараты 

пищевых производств», профессор; 

Косачёв Вячеслав Степанович - гражданин РФ доктор технических 

наук, профессор, ФГБОУ ВО «Кубанский государственный технологический 

университет», кафедра «Технологическое оборудование и системы 

жизнеобеспечения», профессор. 

Ведущая организация – Федеральное государственное бюджетное 

образовательное учреждение высшего образования «Кемеровский 

государственный университет», г. Кемерово в своем положительном 

заключении, подписанном Ивановым Павлом Петровичем, кандидат 

технических наук, доцент, кафедра «Машины и аппараты технологических 
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систем» института инженерных технологий, доцент указал, что 

диссертационная работа Муцаева Р.В. самостоятельное и завершенное 

научное исследование, обладает внутренним единством, является научной 

квалификационной работой и свидетельствует о личном вкладе автора в 

науку, а также содержит научно обоснованные технические и 

технологические решения, внедрение которых внесет существенный вклад в 

развитие теории и практики процессов получения инулина из растительного 

сырья и сушки инулиновых экстрактов. 

Соискатель имеет 12 опубликованных работ, в том числе по теме 

диссертации: 4 работы опубликованные в рецензируемых научных 

изданиях (объем 2,5 печатных листа, доля соискателя от 25 до 100 %),                  

3 статьи (объем 1,7 печатных листа, доля соискателя от 25 до 50 %), 3 

тезиса материалов конференций (объем 0,75 печатных листа, доля 

соискателя от 25 до 50 %), 1 патент РФ на полезную модель (доля 

соискателя от 50 %), 1 свидетельство о государственной регистрации 

программы для ЭВМ (доля соискателя 40 %). 

Наиболее значимые работы по теме диссертации: 

1. Совершенствование процесса обезвоживания спелых луковиц 

джекфрута / Т.С. Нгуен, И.Ю. Алексанян, Р.В. Муцаев // Современная наука 

и инновации №4(20). Ставрополь – Пятигорск. – 2017. С. 95 – 101. (0,5 п. л., 

лично соискателем 0,2 п. л.) 

2. Определение удельной теплоемкости инулина калориметрическим 

способом / Р.В. Муцаев, И.Ю. Алексанян, А.Х.-Х. Нугманов // Технологии 

пищевой и перерабатывающей промышленности АПК – продукты 

здорового питания. – 2017. – № 2 (16). – С. 53-58. (0,75 п. л., лично 

соискателем 0,3 п. л.) 

3. Определение рациональных режимных параметров при 

производстве инулина в технологии полифруктанов / Р.В. Муцаев // 

Научно-технический вестник Поволжья. – 2015. – № 5. – С. 242-245. (0,5 п. 

л., лично соискателем 0,5 п. л.) 
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4. Термодинамический анализ механизма взаимодействия инулина с 

водой / Р.В. Муцаев, И.Ю. Алексанян, А.Х.-Х. Нугманов, Т.С. Нгуен // 

Современная наука и инновации. – 2017. - № 4(20). - С. 112 – 121. (1,1 п. л., 

лично соискателем 0,35 п. л.) 

На диссертацию и автореферат поступило 5 отзывов. Все отзывы 

положительные. 

Отзывы прислали: 

1. Доктор технических наук, профессор, профессор кафедры «Системы 

автоматизированной поддержки принятия решений» ФГБОУ ВО 

«Тамбовский государственный технический университет» Литовка Юрий 

Владимирович. Отзыв содержит замечания: при математическом 

моделировании на этапе получения различных уравнений автором 

применялся численный метод точного попадания в узловые точки, который 

приводит к получению громоздких уравнений с высокой степенью точности 

коэффициентов. Неясно, почему не использовались методы, основанные на 

большем обобщении, к примеру, методы ломаных, наименьших квадратов и 

др. 

2. Доктор технических наук, профессор, научный руководитель ООО 

«ПИК» Ершов Александр Михайлович. Отзыв содержит замечания: в 

автореферате целесообразно было количественно оценить влияние степени 

измельчения исследуемых продуктов на процессы извлечения 

экстрагируемых веществ и высвобождения связанной с материалом влаги. 

3. Доктор технических наук, профессор, профессор кафедры 

«Технология и организация общественного питания» Московского филиала 

«Российская Международная Академия Туризма» Плаксин Юрий 

Михайлович. Отзыв содержит замечания: основными влияющими на 

удельную производительность процесса сушки факторами были приняты 

температура теплоносителя и начальная концентрация инулина в экстракте. 

Считаю это недостаточным, так как необходимо в план эксперимента в 
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качестве варьируемых параметров ввести характеристики факела распыла и 

скорость сушильного агента. 

4. Доктор биологических наук, профессор, зав. баз. кафедры «Пищевая 

индустрия и функциональное питание» ФГБОУ ВО «Кемеровский 

государственный сельскохозяйственный институт» Позняковский Валерий 

Михайлович. Отзыв содержит замечания: исходя из логики построения 

диссертации, следовало бы предоставить конкретные рекомендации, наряду с 

внедрением новых разработанных аппаратов, по модернизации 

существующих типовых установок для организации процессов экстракции, 

что экономически более целесообразно. 

5. Доктор технических наук, профессор, профессор кафедры «Процессы 

и аппараты пищевых производств» ФГАОУ ВО «Санкт-Петербургский 

национальный исследовательский университет информационных технологий, 

механики и оптики» Верболоз Елена Игоревна. Отзыв содержит замечания: 

вызывает сожаление отсутствие в автореферате каких-либо пояснений о 

необходимости определения коэффициентов модели (7) стр.7 с точностью до 

4 знаков после запятой в одном и до 12 знаков после запятой в другом 

случае. Характер монотонности полученных зависимостей при одинаковой 

точности коэффициентов, возможно, позволил бы определить и другие 

«локально-рациональные» режимы технологических процессов. 

Малоинформативно описание проведения исследований, позволивших 

сформулировать последний вывод стр. 18 «...программного обеспечения 

экстрагирования инулина... даны рекомендации...». Заключения. Эти 

результаты обладают собственной ценностью и существенно увеличивают 

значимость работы в направлении решения поставленных проблем, но 

неочевидны из характера монотонности представленных зависимостей. 

Выбор официальных оппонентов и ведущей организации 

обосновывается их высокой компетенцией, достижениями в данной отрасли 

науки, наличием публикаций в соответствующей сфере исследования. 

Диссертационный совет отмечает, что на основании выполненных 
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соискателем исследований: 

разработано устройство для экстрагирования инулина из 

растительного сырья; 

предложены рациональные режимы процессов экстрагирования и 

обезвоживания; 

доказана перспективность применения ультразвукового излучения для 

экстракции из растительного сырья; 

введены новые подходы к расчету статических и кинетических 

закономерностей процесса экстракции. 

Теоретическая значимость исследования обоснована тем, что: 

доказаны положения, вносящие вклад в расширение представлений о 

значении тепло- и массообмена процесса получения высококачественных 

сухих экстрактов из растительного сырья; 

применительно к проблематике диссертации результативно 

(эффективно, т. е. с получением, обладающих новизной, результатов) 

использован комплекс существующих базовых методов исследования, в том 

числе кинетических и термодинамических закономерностей; 

изложены основные научные положения и рекомендации, 

дополняющие теоретические знания в области повышения эффективности 

процессов экстракции и сушки; 

раскрыты новые представления о возможности использования 

ультразвука в области получения растительных экстрактов; 

изучены причинно-следственные связи влияния основных параметров 

в процессах ультразвукового экстрагирования и сушки с целью энерго- и 

ресурсосбережения; 

проведена модернизация процессов экстракции и сушки в технологии 

инулина из клубней топинамбура, обеспечивающая использование 

результатов для проектирования высокоэффективного оборудования. 

Значение полученных соискателем результатов исследования для 

практики подтверждается тем, что: 

разработано и внедрено устройство для экстракции инулина из 

растительного сырья, позволяющее интенсифицировать данный процесс; 



7 

определены рациональные режимы экстракции инулина из 

растительного сырья и сушки его растворов; 

созданы и адаптированы к объектам исследования математические 

модели процессов экстрагирования инулина из растительного сырья и сушки 

экстрактного раствора; 

представлены разработанные способы экстракции инулина и сушки 

его растворов, позволяющие снизить энергозатраты, а также повысить 

качество готового продукта. 

Оценка достоверности результатов исследования выявила: 

для экспериментальных работ показана воспроизводимость результатов 

исследования в различных условиях эксперимента, результаты апробированы и 

протестированы на предприятиях отрасли: на ООО «Астраханская 

консервная компания», ООО «ИнТехПрод», ООО НПП «Биополимер», на 

предприятиях-партнерах Ассоциации Астраханских рестораторов и 

кулинаров, а также на производственно-технической базе школы шоколада 

Е.М. Сучковой (ООО «Успех», г. Москва); 

теория построена на известных, проверяемых данных и согласуется с 

опубликованными экспериментальными данными по теме диссертации; 

идея базируется на анализе опыта теоретических и практических 

исследований отечественных и зарубежных ученых по проблеме 

интенсификации процессов экстракции инулина из растительного сырья и 

обезвоживания его растворов; 

использованы сравнения авторских данных и данных, полученных 

ранее по рассматриваемой тематике; 

установлено качественное и количественное согласование 

результатов, полученных автором, с результатами аналогичных объектов, 

исследованных ранее и опубликованных в научно-технической литературе; 

использованы современные методики сбора и обработки исходной 

информации, обеспечивающие выбор объектов исследований, постановку 

цели и формулировку задач работы. 

Личный вклад соискателя состоит в непосредственном участии его на 

всех этапах выполнения научно-исследовательской работы; анализе 
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информационных источников по теме диссертации; непосредственной 

постановке и проведении основного объема экспериментальных 

исследований для получения опытных данных, их анализа и статистической 

обработке; формулировке выводов; подготовке к патентованию изобретений 

и публикаций по результатам исследований. 

На заседании 4 октября 2018 г. диссертационный совет принял решение 

присудить Муцаеву Р.В. ученую степень кандидата технических наук. 

При проведении тайного голосования диссертационный совет в 

количестве 15 человек, из них 15 докторов наук по специальности 05.18.12, 

участвовавших в заседании, из 21 человека, входящих в состав совета, 

проголосовали: «за» - 15, «против» - нет, недействительных бюллетеней - нет. 

 

Председатель совета по защите 

диссертаций на соискание 

ученой степени кандидата наук, 

на соискание ученой степени     Остриков Александр 

доктора наук Д212.035.01     Николаевич 

 

 

Ученый секретарь совета 

по защите диссертаций на соискание 

ученой степени кандидата наук, 

на соискание ученой степени  Фролова Лариса 

доктора наук Д212.035.01  Николаевна 

 

 

«4» октября 2018 г. 


